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Mestarit 2024

1. Kilpailuaika

Syyskuu 2023-31.12.2023

2. Kilpailupaikka

Koksan Mestarit — Kotitalousoppilaiden 2024-kilpailun paikka on oman koulun kotitalouden
opetusluokka tai muu tila koululla.

3. Kilpailutehtava ja osallistuminen

Kilpailuun osallistutaan valmistamalla teeman mukainen annos, jonka valmistus ja lopputulos
videoidaan ja esitellaan kirjallisesti ilmoittautumislomakkeessa. Video saa olla taiteellinen,
omaperainen ja viihdyttava.

Teema: Suomen 107. itsendisyyspaiva juhla 2024, suomalaisuus ja kotimaiset raakaa-aineet

Lisaksi oppilaat kuvaavat yhden ruokakokonaisuuden annoksen, jonka kuva liitetdan
ilmoittautumislomakkeeseen. Lomakkeessa ilmoitetaan kaikki suunnitellut ruoka- ja juomatuotteet
seka tyoskentelytavat. Videon pituus on maksimissaan 2 minuuttia.

Videon linkki liitetdan ilmoittautumislomakkeeseen ja lahetetdan kilpailuorganisaatiolle viimeistaan
31.12.2023.

Kilpailutehtavan voi tehda suomeksi, ruotsiksi tai englanniksi.

IImoittaudu linkista tai QR-koodista >>

4. Kilpailun vaiheet
Viimeinen mahdollinen ilmoittautuminen 31.12.2023.
Karsinta tammikuussa 2024

Karsintatuomaristo valitsee kymmenen parasta joukkuetta finaaliin. (Mikali ilmoittautuneita on
vahan, valitaan hakijoista finaaliin viisi parasta joukkuetta.)

Karsintatuomarit


https://link.webropolsurveys.com/S/EED71A617E990856

Tulossa pian.

Padtuomarit

Perho Liiketalousopisto, T66l6n kampus 15.2.2024
Tulossa pian.

Paatuomarit valitsevat kymmenen parhaan joukosta voittajan. Tuomaristo julkaistaan syksylla
2023.

Tiedotamme voittajajoukkueen opettajalle sdhkopostilla tai puhelimitse 16.2.2024

Voittajajoukkue matkustaa Helsinkiin 13.-14.3.2024. Vierailu 14.3. Gastro-messuilla Helsingin
messukeskuksessa.

5. Palkinto
Voittajajoukkue, 4-14 oppilasta ja 2 opettajaa, paasevat vierailemaan Helsinkiin 13.-14.3.2024.

Tarkka ajankohta vierailulle sovitaan voittajajoukkueen kanssa. Voittajat illallistavat
huippuravintolassa ja yopyvat hotellissa Helsingissa.

Illallisen ohessa heilld on mahdollisuus kurkistaa mita hotellin/ravintolan tiskin takana tapahtuu.
Paivien aikana he paasevat tutustumaan Gastro-messuille ja kuuntelemaan ravintola-alan
ammattilaisia. Vierailemme my6s Perho Liiketalousopiston T6616n kampuksella.

Kilpailuorganisaatio vastaa voittajajoukkueen majoitus- ja ruokailukuluista. Kilpailun voittajat saavat
palkintomatkasta ja osallistumisestaan muistoksi diplomit.

6. Arviointikriteerit

Tuomaristo arvioi, kuinka joukkueen video vastaa annettua teemaa ja kuinka ilmoituslomakkeen
kirjalliset tiedot komppaavat videon sisaltoa. Tuomarit arvostavat joukkueen videossa sen esille
tuomaa omaperaista otetta, teeman juhlallisuutta ja arvokkuutta sekd kokonaisuuden
ilmaisuvoimaisuutta.

7. Muuta
Osallistujien henkilotietoja kasitelladn henkilotietolain ehtojen mukaisesti.

Kilpailuun videonsa lahettavan koulun opettajan tulee huolehtia oppilaiden luvat kuntoon huoltajilta,
kun alle 18-vuotiaat oppilaat esiintyvat kilpailuvideolla.

Pidatamme oikeudet muutoksiin.

Lisatietoja

Karoliina Karusuo, projektinjohtaja
Perho Liiketalousopisto, ravintola-ala
karoliina.karusuo@perho.fi

040774 74 93



mailto:karoliina.karusuo@perho.fi

