INFO tyopaikkaohjaajille

Ammatillisten perustutkintojen tutkinnon perusteet ovat
uudistuneet 1.8.2024 alkaen. Tiedotteessamme
kerromme sekd yleisistd ettd koulutusalakohtaisista
uudistuksista tutkintoihimme.

Vastuullisuusakatemiat

Perho Liiketalousopisto on vetdmdssa
valtakunnallisessa Strapetsi-hankkeessa osiota
tulevaisuus ja visionddrinen johtaminen. Hankkeen
osana ollaan luomassa jatkuvaa vuoropuhelumallia
toimialojen ja oppilaitosten vdlilla niin ettd
varmistetaan tydeldmaldhtdinen koulutus tydn
murroksessa. Toimialoja ja niiden merkittdvampid
yrityksidc yhdessd tydeldmajdrjestdjen kanssa on
yhteen saattamassa yli 60 ammatillista oppilaitosta
rehtorimme Juha Ojajdrven johdattelemana.

Tyobeladmdpalautteet

Olemme erittdin kiitollisia, ettd vastaatte niin hyvin
Opetushallituksen tydeldmapalautteisiin osaltamme ja
ettd olemme saaneet teiltd paljon hyvad palautetta.
Olemme todenneet palautteiden perusteella, etttd
meiddn olisi hyva vielé paremmin ennakoida
tydpaikkojen kehittdmistarpeita.

Edelld mainitun valtakunnallisen ennakointitydn lisdksi
meiddn on hyva kertoa tarjoamistamme
koulutusvaihtoehdoista. Tietoa erilaisista tydvaltaisista
koulutusvaihtoehdoista saat téstd esitteestd.

Opetussuunnitelmauudistus

Kaikkien kolmen koulutusalamme (liiketoiminta,
ravintola- ja cateringala sekd matkailuala) uudet
perustutkinnot tulevat voimaan 1.8.2024 uusille
opiskelijoillemme. Yhdistdvana tekijand kaikille
perustutkinnoille on siirtyminen kaikille aloille yhteisiin
arviointikriteereihin.

Uusissa perustutkinnoissa kaikissa tutkinnon osissa
kaikilla aloilla on sama viisiportainen
arviointikriteeristd. Opetushallitus ei jatkossa laadi
omia arviointikriteerja tutkinnonosien
ammattitaitovaatimuksille, jotka ovat tutkinnon osien
sisdllé ryhmitelty arvioinnin kohteiksi.

Tydeladmadn rooli uuden visiomme
toteuttamisessa

Perho Liiketalousopistossa kéynnistyi uusi visiokausi (2024-
2027). Visiomme on “Parhaat evéat tulevaisuuden taitaijille -
Perhosta valmistuneet ovat tyonantajien ykkdsvalintoja ja
tyollistyvat 100%:sti”.

Tuon vision toteuttaminen on nyt kdynnistynyt ja sen
toteuttamisessa tydeldmdalla on keskeinen rooli. Meiddn
tavoitteemme yhdistyy tydeldmadn tarpeisiin, seka
osaamiseen nyt ja tulevaisuudessa. Kun opiskelijan
osaaminen on riittdvdd, tarjoaa palkallinen oppisopimus
tyopaikalle helpon tavan jo opintojen aikana varmistaa
tuon osaamisen sdilyminen omalla tydpaikalla opintojen
jalkeen. Palkaton koulutussopimus on taas opiskelijalle
helppo vaihtoehto hankkia osaamista etenkin uran ihan
alkuvaiheessa ja samalla tydpaikka voi arvioida olisiko
henkilé sopiva myds palkallisiin tehtdviin.
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L3002 ravintola-alan perustutkinto-opitkelipat aloittavat
opishelun uuslls ravintola- ja catering-alan tutkinnan
perusteilla, Ammattitartovaatimuksiin on tullut peenid
panityksil ja anicintikriteenit ovat jathossa geneerizet eli
yhtendiset. Kabwilapalveluiden osaamispistemBies on nousut
15 pasamispisteesesn, muiden tutkinnonosien [aajuudet avat
siilymest ennsloan,

Tutkinnon osat ovat edelleen tyGelSmalintdisil ja jo
tutkinnon osan nimi kerion, miss witkinnon osan sisilies vl
oppia ja arviosda,

Lisaksi ruutamisn ammatiitaitovaatimuksiin on ullut huamiao
“randittaessa™. NEILS ammattitaitovastirmuksis opitaan ja
arvigidaan vain silloin, jos ne kuluvat eavintolan Doimentaan (&
opiskelljan teht&viin selld.

Miten toimitaan ennen 1.8.2024

aloittaneiden opiskelijoiden kanssa
Opéntonsa alemmin alolttanset oplshelijat jatkavat
padssantoisest] alemman suunnitelman mukalsesti opintonsa
loppuun astl, Muutaman vuoden ajan tybelSmases arvioddaan
opdsked ijolta vanho|en [a uusien tutkinnon perustebden mukaisastl,

Millaisia osaamisen hankkimistapoja
on tarjolla

Opiskelija vol hankkia osaamista rehmaimuotoisesti kowdun

TS oppimisymparisbiésa ja tydelimissd oppien. L © .' .;:
Perustutkinnon osaamista voi hankkia tydalimissh '-';_ o )
yhesil ot isasti oppd- tai koulutussopirmueksolla "*:- i
varkkokampastamma fa lihitapoamisia hyldyntiien. Ammatti e =
ja erikcisammatiitutkinnot cpiskellaan tydvaltaisesti
appisopimesella. Esttelomme tydvaltasia koulutuksiamma
tarkdarrman arillisel Ll shvullas,

Julkaisemme joka toinan vuosi

Millaisia tutkinnon osia tydelamassa vostuullisuusrapartin taiminnastamme.
jatkossa opitaan iR gl {ivadt rkeS]
altakunnallisten ravintola-alan perustuthintojen sekd SCAN ME

ammatti-, ettd erkotsammattitutkintojen tutkinnon osat
sdllyvidt ennallaan kalwilapalvelupen plenta laajenmusta

lukuun ottamatia. Kalkkia ammatilisia tutkinnon osia opltaan Parho Lilkatalouspiste on ravintala-, metkaibe, luonto- fa Eketaiminmnan
tybeldmassa, alojen sekd urheilifjon ammatillinen kouluttoja.
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Perho Liiketalousopisto tarjoaa monipuolisen
kattauksen koulutuksia. Perustutkintojen lisdksi
voit tdydentda osaamistasi ammatti- tai
erikoisammattitutkinnolla tai suorittamalla
tutkinnon osan juuri sinua kiinnostavasta aiheesta.

Joustavasti oppisopimuksella, oman tycn ohella.

KOKKI, perustutkinto

Kokin perustutkinto antaa sinulle valmiudet maailmaan
missa intohimo ruoanlaittoon ja luovuus kohtaavat.

Koulutus tarjoaa monipuolisen ndkokulman gastronomiaan,
opit niin klassisia tekniikoita kuin modernin keittion
innovaatiota, kestavaa kehitysta unohtamatta.

Tayta lautasesi osaamisellal

PERHO BAARIMESTARI (Ravintolan
asiakaspalvelun at)

Innostu kehittamaan baariosaamistasi ja tarjoa asiakkaillesi
unohtumattomia juomaelamyksia. Koulutamme
baarimestareista monipuolisia juomaosaajia, joilla on taito
loihtia herkullisia ja innovatiivisia drinkkeja.

Saat laajaa juomaosaamista, opit luomaan omia uniikkeja
juomakonsepteja ja luomaan positiivisen ja viihdyttévan
ilmapiirin asiakkaille baaritiskilla.

Osallistu baarimestarin koulutusohjelmaamme ja tule
mestariksi juomien maailmaan!

PERHO TARJOILIJA (Ravintolan
asiakaspalvelun at ja pt)

Tee lahtem&ton vaikutus asiakkaisiin huippuluokan

asiakaspalvelutaidoilla ja juomaosaamisella. Opi tunnistamaan

myyntimahdollisuudet ja tarjoamaan asiakkaille parhaat
yhdistelmat ammattitaidolla.

Ravintola ei ole pelkkaé ruokaa ja juomaa - se on myds
viihdetta ja elamysta!

LAHIESIMIESTYON AMMATTITUTKINTO

Haluatko vahvistaa lahiesihenkil6taitojasi tiimin johtamisessa,
innostamisessa vai kaipaatko lisatyokaluja uuteen arkeesi
esihenkilona?

Lahiesimiehen valmennusohjelma antaa hyvat perusvalmiudet
palvelualan esihenkilotehtéviin aikoville tai juuri tehtavassa
aloittaneille esihenkiloille.

Tarjoamme oivalluksia ja tyokaluja sovellettavaksi esimiestyon
arkeen ja tuemme esimiehena kasvamista.

Esihenkilon mukana jo alkutaipaleella!!

MAJOITUS- JA RAVITSEMISALAN
ESIMIESTYON ERIKOISAMMATTITUTKINTO

Haluatko nostaa ravintolasi keittion ja salin johtamisen uudelle
tasolle?

Olet mahdollisesti pidemmdin aikaa jo toiminut
esihenkilGtehtdvissd keittion tai salin puolella, mutta tutkinto
puuttuu tai haluat pdivittdd ja vahvistaa osaamistasi. Koulutus
antaa uutta virtaa, oivalluksia ja tydkaluja esihenkildtyon
arkeen.

Vie ravintolasi johtaminen uudelle tasolle!

JOHTAMISEN JA YRITYSJOHTAMISEN
ERIKOISAMMATTITUTKINTO

Inspiroidu, johda ja vaikuta ja ndin varmistat yrityksesi menestyksen.

Etsitko tapaa arvioida omaa johtajuuttasi, kehittaa
johtamisosaamistasi ja luoda strategioita yrityksesi toiminnan
parantamiseksi?

Meidan koulutusohjelmamme tarjoaa ratkaisun. Tavoitteenamme on
kehittaa taitojasi, jotka ovat valttamattomia menestyksekkaan
johtamisen ja lilketoiminnan kehittamisen kannalta.

Erotu joukostal

https://perho.fi/tietoa-meista/avoimet-haut/
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TULOKSELLINEN MYYNTITYO JA i
INNOSTAVA ASIAKASPALVELU 2
(Myynnin ja asiakaspalvelun suunnittelu
ja toteuttaminen, liiketoiminnan at)

Paranna ravintolasi myyntia ja tarjoa asiakkaillesi
unohtumattomia palvelukokemuksia.

Me koulutamme henkilékuntasi myynnin ja asiakaspalvelun
ammattilaisiksi, jotka luovat positiivisen ilmapiirin ja lisaavat
asiakastyytyvaisyytta. Koulutuksessa opitaan tunnistamaan
myyntimahdollisuuksia, tarjoamaan suosituksia seka luomaan
houkuttelevia kokonaisuuksia eri asiakasryhmille.

Suunnitelmallisella myynnill& tuloksiin!

NOSTA NAKYVYYTTA SOMESSA JA NETISSA
(Markkinointiviestintd ja sisdlldntuotanto,
liiketoiminnan pt TAl Digitaalinen
markkinointiviestintd, Liiketoiminnan EAT)

Kilpailu asiakkaiden huomiosta netissa ja somessa on kova.

Tavoitteellisella markkinoinnilla voit saada asiakasvirran juuri
sinun ovellesi. Opi laatimaan suunnitelma sek& tekemaan itse
sisaltda nettiin ja someen niin etta se on hakukoneoptimoitua.
Opit my6s valjastamaan tekoalyn kayttoosi.

MATKAILUPALVELUJEN AMMATTITUTKINTO

Kehitd tapahtumatuotannon osaamistasi ja nosta tekemisesi
uudelle tasolle.

Matkailupalvelujen ammattitutkinto antaa evddt uusille
ndkskulmille ja ennakkoluulottomalle tekemiselle vahvasti
kasvavalla toimialalla. Asiakasldhtdinen toiminta, uusi ajattelu
tapahtumien tuottamisessa ja toteuttamisessa sekd uudet PERHO PRO - Kulinarismin puolello
ideat myyntiin ja markkinointiin takaavat hyvan ja

tulokselli t ht toteuttami o .. . . o -
B PR I FECTe R i m ISon Perho PRO on osa Perho Liiketalousopistoa ja tarjoaa liséa

vaihtoehtoja kouluttamiseen. Jarjestamme kaupallisia
koulutuksia niin keittio-, sali- ja baariosaajille. Kauttamme
voit tilata my6s esihenkilévalmennuksia.

Tapahtumien toteuttaminen ei ole tdhtitiedettd vaan
osaamista ja uskallusta heittdytyd asiakkaan hyvdaksi.

Kaikkien koulutustemme sisaltd suunnitellaan aina yhdessa
asiakkaan kanssa. Ota rohkeasti yhteytta.





